
10 9. Juni 2011ANZEIGEN

� � � � � � � � � � � � � 	 
 � � 	 � 
 � � � � � � � �
� � � � � � 	 � � � 
 � 	 � � 	 � � � � � � 	 � � � 
 � 	 � � �
� � � � � � � � � � � �  � � ! � � � �

� � � � � � � � � � � � 	 

� � 
 � � � � � � � � � � �

� � � � � � � � � � � � � � � � � �
� � � � � � � � � � � � �  
 � � � � � � " # ! $ % & ' � �

reichert architekten
eisentalstrasse 69 fon 07431 - 95 93 0 info@reichert-architekten.de
d-72459 albstadt fax 07431 - 95 93 13 www.reichert-architekten.de

· Dachbau · Dachdeckungen · Dachbegrünung · Flachdachbau u.
-abdichtungen · Altbausanierung · Ökol. Wärmedämmung
· Wohnraumfenster · Industriebau · Innenausbau · Carport

Beratung, Vertrieb und Montage
von Photovoltaik- und Solarthermieanlagen

www.schoene-balingen.de

€1,49500 g

HeubergerLandbrot
aus dem „Holzbackofen“

statt 1,79 €1,193 Stück

Annodazuma(h)ls
ofenfrisch

statt 1,47

€2,194 Stück

Laugen-Brezeln
ofenfrisch

statt 2,48€2,492 Stück

Fruchttaler
mit leckerer Füllung

statt 2,78

UNSERE LECKEREN ERÖFFNUNGSANGEBOTE

nur €3,99 zzgl. Pfand

Albstadt, Schillerstraße 15
Donnerstag 09. Juni 2o11 ab 6.00 Uhr

Jedes Kind erhält einen Donut geschenkt! Unser Ballon-Künstler zaubert

Euch die tollsten Figuren. Eine große Hüpfburg in der Ihr herumtoben könnt.

Backhaus-Mahl-Bücher zum Ausmalen und Mitnehmen.

MITTAGSPAUSE MAL ANDERS,
Unsere Angebote sind gültig vom 09. -18. Juni 2011.

brotblickzeiten: Montag-Freitag von 6.00-19.00 Uhr, am Samstag von 6.00-18.00 Uhr und am Sonntag von 7.30-19.00 Uhr

„Focaccia“
herzhaft belegter
Ciabattateig -in verschiedenen Sorten
+ Apfelschorle 0,5 l
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Wir fertigten die Stahlkonstruktion

Werbung bringt Erfolg

Backhaus Mahl zeigt das in einem Bäckerei-Konditorei-Café maximal Mögliche

Ein neues Vorzeigeobjekt
Ebingen. Am Donnerstag, 9.
Juni, eröffnet morgens ab 6
Uhr in der Schillerstraße 15
das Backhaus Mahl ein neu-
es Café mit Bäckerei und
Konditorei. Der Neubau gilt
als neuesVorzeigeobjektder
mit ihrem Stammhaus in
Stetten a.k. M. ansässigen
Bäckerei. Alle Kunden im
[brotblick] dürfen sich auf Er-
öffnungsangebote freuen
und für Kinder gibt es kleine
Überraschungen.

[brotblick]
[brotblick] - der Name re-

sultiert aus der architekto-
nischen Gestaltung - die
großzügigen Glasfronten
bieten spannende Ein- und
Ausblicke in alle Richtun-
gen.

Im historischen und denk-
malgeschützten Gebäude-
komplex der früheren Samt-
und Cordfabrik Traugott Ott
in der Schillerstraße, wel-
cher das Stadtbild in Alb-
stadt-Ebingen schon immer

starkgeprägthat, trifftnundie
Tradition des Hauses auf die
Transparenz des neuen
Vorzeigeobjektes des Back-
hauses Mahl.

Das Schiller Areal domi-
niert das Straßenbild im Be-
reich Poststraße, Karlsbrü-
cke und Schillerstraße von
allen Seiten aus. Ziel des
Projektes war es, somit hier
zu jedem Zeitpunkt, einen
Teil der Geschichte Ebin-
gens lebendig zu halten und
den Charme der Vergan-
genheit aufrechtzuerhalten.

Auf 350 Quadratmetern
zeigt das Backhaus Mahl das
in einem heutigen Bäckerei-
Konditorei-Café maximal
Mögliche. Ganz neu im [brot-
blick] ist der Holz-Backofen,
der mit Holzpellets befeuert
wird. Darin werden, täglich
frisch, verschiedene Holz-
ofenbrote und die unter-
schiedlichsten Focaccias für
den Mittagstisch gebacken.

Der Lounge-
Bereich mit Ka-

minatmosphäre lädt zum ru-
higen Verweilen ein und bie-
tet einen „Rückblick“ auf die
Geschichte des Gebäudes.
Das Kaminzimmer kann
auchfürVeranstaltungenwie
Geburtstage angemietet
werden.

Die großzügig gestaltete
Außenanlage bietet 60 Sitz-
plätze. Eine Besonderheit ist
der tolle Spielturm für Kin-
der.

Das Sortiment erstreckt
sich vom klassischen Holz-
ofenbrot und dem zu er-
wartendem Bäckerei- und
Konditorei-Sortiment über
heiße und kalte Snacks bis
hin zu trendigen Kalt- und
Heißgetränken. Für je-
den Geschmack und zu
jeder Jahreszeit ist al-
so etwas dabei. Auch
gibt es eine Station mit
kostenlosen Wasser.
Die reichhaltige Früh-
stückskarte ist kaum zu

überbieten, zum entspann-
ten Genießen, speziell am
Wochenende und an Feier-
tagen.

[rückblick]
Noch in den 1950er Jah-

rengaltEbingenalseinesder
Zentren der deutschen
Baumwollsamt-Fabrikation.
Die „Mittlere Samtfabrik“
wurde 1896 von Traugott Ott
an der Schillerstraße ge-
gründet. Rund 80 Jahre lang
wurden hier Samt- und
Cordstoffe hergestellt. Das
imposante Firmengebäude
erinnert an die lange Tradi-
tion der Textilindustrie in der
Stadt.

Mark Geiger, Geschäfts-
führer der „MSKN Grund-
stücks GmbH & Co. KG“, die
im Jahre 2008 die ehemali-
ge Samtfabrik erworben hat,

rechnet damit, dass in Kür-
ze der gesamte zweite Bau-
abschnitt abgeschlossen
werden kann. Zusätzlich zu
den im ersten Bauabschnitt
entstandenen rund 1100
Quadratmeter umfassenden
Flächen für Büros, ein Ge-
sundheitszentrum sowie
Wohnungen kommen wei-
tere 2000 Quadratmeter für
Büroflächen hinzu, die ver-
mietet werden. Auch wird die
Fassade in Richtung Schil-
lerstraße erneuert.

Fertiggestellt ist der Park-
platz mit beidseitiger Zufahrt
von der Schillerstraße für die
Besucher des Cafés und der
Mietflächen im Bestands-
gebäude. Bis Ende 2012 soll
auch der dritte Bauabschnitt
abgeschlossen und das ge-
samte „Schiller Areal“ fer-
tiggestellt sein.

Info
[brotblick]
Schillerstraße 15
72458 Albstadt-Ebingen
brotblickzeiten:
Montag bis Freitag 6.00 bis
19.00 Uhr
Samstag 6.00 bis 18.00 Uhr
Sonntag 7.30 bis 19.00 Uhr

Auf dem Schiller Areal eröffnet die
Bäckerei Mahl morgen ihr Bäckerei-
Konditorei-Café [brotblick]. Fotos: rb

Der Neubau aus Sicht des Architekten

Transparenz trifft
Tradition
Das Architekturbüro „rei-
chert architekten“ hat vor
einigen Monaten damit be-
gonnen, nach der erteilten
Baugenehmigung, auf dem
Schiller Areal den Cafépa-
villonfürdasBackhausMahl
im Auftrag der Firma MSKN
zu errichten.
Um die vorgegebene kurze
Bauzeit erfüllen zu können
hat sich Architekt Thomas
M. Reichert für einige spe-
zielle Konstruktions- und
Ausführungsdetails ent-
schieden, wie beispiels-
weise die Ausführung der
Deckenkonstruktion in

Form einer innova-
tiven Holzelement-
decke eines
Schweizer Herstel-
lers, welche ge-
genüber einer
Stahlbetondecke
die Bauzeit deutlich
verkürzt .
Allerdings gehört
hierzu dann zum
gewünschten Er-
folg das präzise In-
einandergreifen ei-
niger Gewerke, vor
allem das der Zim-
merleute und Stahl-
bauer, welche dann
auch wirklich gute
Arbeit geleistet ha-

ben.
Hinsichtlich der Architektur
wurde ein schlichter puris-
tischer Bau mit Flachdach
entworfen, welcher sich in
seiner äußeren Erschei-
nung und Volumen deutlich
vom dem dahinter befindli-
chen Klinkerbau der ehe-
maligen Samtfabrik unter-

scheidet, sich aber nicht
aufdrängen möchte und
trotzdem einen Akzent an
der Schillerstraße und am
Kreisverkehr setzt.
Wie der von Martin Mahl ge-
wählte Name „brotblick“
schon erkennen lässt, ist
Transparenz gewünscht
und diesen Leitgedanken
hat der Architekt mit einer fi-
ligranen raumhohen Glas-
fassade in drei Richtungen
realisiert. Die Durchsich-
tigkeit gilt für innen und au-
ßen bis hin zum möglichen
Einblick in die rückwärtigen
Räume des Fachgeschäf-
tes, in dem sich ein monu-
mentaler Holzofen zum Ba-
cken des Brotes befindet
und somit das eigentliche
Herzstück darstellt.
Unter Verwendung von Ma-
terialien, welche in ihrer Er-
scheinung und Haptik Ver-
weise zur Industriearchi-
tektur darstellen, wurde
versucht, einen Zusam-
menhang zur Historie des
bestehenden Fabrikge-
bäudes zu schaffen. So fin-
det sich gewalzter Roh-
stahl als Wandverkleidung
wieder, bis hin zu Fliesen in
den Sanitärräumen, wel-
che an verrostetes Eisen
erinnern sollen.
Der Neubau stellt somit ei-
nen Baustein dar, um die
charakteristische Indust-
riebrache der unter Denk-
malschutz stehenden ehe-
maligen Samtfabrik in ex-
ponierter Lage in Ebingen
mit neuen Ideen und neuer
Nutzung wieder zu rekulti-
vieren.

Das neu konzipierte Bäckerei-Konditorei-Café in der Schillerstraße 15 in Albstadt-Ebingen

Am Donnerstag, 9. Juni 2011
öffnet der

Beste Handwerksqualität aus Tradition

BACKHAUS MAHL
seit 1914
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„Tag der offenen Tür“ am Samstag, 11. Juni -- Seit März 2010 im Schiller Areal

Das SANOVUM Gesundheitszentrum
Ebingen. Am Samstag, 11.
Juni, lädt das SANOVUM
Gesundheitszentrum von 8
bis 16 Uhr zum „Tag der of-
fenenTür“ein.EinJahrnach
der Eröffnung können die
Betreiber eine positive Bi-
lanz ziehen. Das im März
2010 im Schiller Areal er-
öffnete Gesundheitszent-
rum, das von Wilfried Prin-
zing geleitet wird, wird bes-
tens angenommen.

In dem modern einge-
richteten Gesundheits-
zentrum in der Schillerstra-
ße 9 wird ein breites Spekt-
rum physiotherapeutischer
Behandlungen und Prä-
ventionskurse angeboten.
Auch gibt es Gruppen für
Reha-Sport. Zum Behand-
lungsangebot zählen Kran-
kengymnastik, manuelle
Therapie, manuelle Lymph-
drainage, Massage, Kie-
fergelenktherapie, Wärme-
therapie, Kältethera-
pie,Traktionsbehandlung
sowie die Hot Stone Mas-
sage. Auf Wunsch werden
auch Hausbesuch durch-
geführt.

Für die Erhaltung und
Wiederherstellung der Ge-

sundheit steht ein qualifi-
ziertes Team aus Physio-
therapeutinnen und -thera-
peuten bereit. Und um je-
derzeit medizinisch auf dem
Laufenden zu sein, stehen
regelmäßig Fortbildungen
auf dem Programm. Damit
die ärztliche Betreuung und
die Therapie Hand in Hand
gehen, pflegt das Gesund-
heitszentrum den kurzen
Draht zu den örtlichen Haus-
und Fachärzten.

Im SANOVUM Gesund-
heitszentrum nimmt man
sich Zeit für die Patienten

und tut alles, dass sie sich
wohlfühlen. Gerne küm-
mern sich die Mitarbeiter um
individuelle Wünsche, bei-
spielsweise bei kurzfristi-
gen Terminanfragen. Man
ist bestrebt, Behandlungs-
termine in Einklang mit dem
Alltag und dem Terminka-
lender der Patienten zu
bringen. Geöffnet ist von
Montag bis Freitag 7 bis 20
Uhr.
Info

SANOVUM Albstadt
Schillerstraße 9
72458 Albstadt-Ebingen
Telefon 07431-9482680
www.sanovum-albstadt.de

Borsigstraße 10
72461 Albstadt-Onstm.

Tel. 07432/200342
Fax 07432/200343

•Dachstühle u. Dachaufbauten aller Art •Vordächer, Wintergärten
•Holzrahmenbau •Asbestsanierungen
•Dachumdeckungen •Dachflächenfenster
•Balkonanbauten und Geländer •Gartentore und Zäune
•Kompletter Innenausbau und Treppenbau

Ausführung der
Zimmerarbeiten

Wir sind der Rückhalt für die Unternehmen in
der Region. Zuverlässigkeit und Vertrauens-
würdigkeit zählen mehr denn je.

Als Bank, die Ihnen langfristig den Rücken frei
hält, bieten wir Ihnen Berater, die zuhören
können und Ihre speziellen Bedürfnisse
verstehen.

Wir haben noch Freiflächen
zu mieten oder kaufen

MSKN Grundstücks GmbH & Co. KG
Bei Interesse melden Sie sich unter

Tel. 01 72 / 9 22 81 98 oder unter 0 74 31 / 7 20 38

Wir gratulieren zur Eröffnung
und wünschen viel Erfolg.

JÜRGEN UHL
Kältetechnik – Klimatechnik
Gewerbestraße 10
72415 Grosselfingen
Telefon (07476) 1658 od. 945544
Telefax (07476) 945545

Schillerstraße 43
Telefon (07431) 2481
72458 ALBSTADT (Ebingen)

E U G E N S P A N A G E L

F L A S C H N E R E I

S A N I T Ä R E A N L A G E N

Ausführung der Flaschnerarbeiten

Herzlichen Glückwunsch

72458 A.-Ebingen
Truchtelfinger Str. 46

Tel. (07431) 13477-0
Stördienst außerhalb
der Geschäftszeiten
Tel. (0172) 7803760

www.glombitza-mutschler.de

Wir gratulieren zum gelungenen Neubau!
Ausführung der Parkettarbeiten

Werner Schwarz
Hugo-Bertsch-Straße 37
72459 Albstadt-Margrethausen
Tel. (07431) 741 19
Fax (07431) 74295
E-Mail: schwarz.albstadt@t-online.de
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Am Samstag, 11. Juni, la-
den Wilfried Prinzing und
das Team vom SANO-
VUM Gesundheitszentrum
von 8 bis 16 Uhr zum „Tag
der offenen Tür ein.

Backhaus Mahl Kunden erhalten hochwertige Bäckerei- und Konditoreiprodukte

Qualität ist oberstes Ziel

Regionalität zählt
...bedeutet die Arbeits-,

Lebens-, Kultur- und Erho-
lungsräume ländlicher Re-
gionen zu erhalten und wei-
ter zu entwickeln. Deshalb
kauft das Backhaus Mahl
RohstoffebeiLandwirtenund
Händlern aus der Region.

Das Vollwert-Getreide
wird nach alter Tradition je-
den Morgen frisch und erst
unmittelbar vor
der Teigzube-
reitung in der
hauseigenen
Mühle ge-
schrotet und
gequetscht.
Dadurch bleibt
der vitaminrei-
che Keimling
erhalten.

Natursauer-
teig aus eige-
ner Herstel-
lung, traditio-
nelle Rezep-
turen und
langsame
Teigführung
bis zu 16 Stun-
den sind die
Vorausset-
zungen für die

aromatischen und saftigen
Backwaren. Hinzu kommen
ausschließlich naturbelas-
senes Meersalz mit Öko-
Zertifizierung und levitier-
tem Wasser nach Hildegard
von Bingen zum Einsatz.

Die Heuberger Land-Pro-
dukte werden in zertifizierter
Bioland-Qualität hergestellt.
Die Rohstoffe dafür liefert
unter anderem der Bioland-
Hof Schaut in Wilflingen.
Künstliche Konservierungs-
stoffe und Schimmel-
schutzmittel sind tabu. „Bio
ist in unseren Augen in ers-
ter Linie auch Premium und
entspricht voll und ganz un-
serer Philosophie“, unter-
streicht Martin Mahl.

Für ganztägige Frische
werden die Fachgeschäfte

bis zu dreimal am Tag von
den eigenen Transportfahr-
zeugen beliefert. In den Lä-
den wird bis zum Abend zu-
sätzlich laufend frisch ge-
backen – das garantiert op-
timale Qualität.

Den Kaffee aus fairem
Handel liefert das traditio-
nelle familiengeführte Un-
ternehmen Hochland-Kaffee
Hunzelmann aus Stuttgart.

Oberste Priorität:
Handarbeit

„Jedes Produkt ist ein Uni-
kat, wir sind Handwerker und
stellen immer noch ent-
sprechend sehr viel mit
Hand her. Maschinen
werden nur dort ein-
gesetzt ,woesdieHand
nicht besser machen

kann. Unsere Backverfah-
ren sind sehr aufwendig, so
dass wir überdurchschnitt-
lich viele Bäcker- und Kon-
ditorenmeister und –gesel-
len beschäftigen“, erklärt
Martin Mahl die Philosophie
des Unternehmens.

Während einerseits tradi-
tionelle Rezepte wie zum
Beispiel die Brötchen An-

nodazuma(h)ls oder Opa
August auch heute noch täg-
lich auf dem Backzettel ste-
hen, setzt Martin Mahl auch
gerne neue Ideen um wie
beispielsweise die Erkennt-
nisse der beiden Wissen-
schaftler Dr. Manfred Otto
und Dr. Wolfgang Wiesner
vom Fraunhofer Institut, die
ihre Erfahrungen mit Keim-

lingen unter optimalen Be-
dingungen patentieren lie-
ßen und inzwischen über ihr
eigenes Unternehmen als
Goldkeimlinge vermarkten.

In Mahls Bio-Dinkel-Voll-
kornbrot kommen Dinkel-
keimlinge zum Einsatz, die
durch die richtige Tempera-
tur, die richtige Feuchtigkeit
und genau dosierte Sauer-
stoffzufuhr sowie nach ex-
akt 48 Stunden die bei der
Keimung entstehenden le-
benswichtigen Vitamine,
Enzyme und bioaktiven
Substanzen in optimaler
Menge und Vielfalt enthal-
ten, gleichzeitig werden die
unverdaubaren Speicher-
stoffe des vollen Korns voll-
ständig abgebaut. Wichtige
Mineralstoffe, Vitamine, Ei-
weißstoffe und Spurenele-

mente werden so biover-
fügbar und bleiben durchein
schonendes Backverfahren
auch bis zu 90 Prozent er-
halten.

Bäckermeister Martin
Mahl: „Wir verzichten auf fer-
tige Brot- und Brötchen-
Backmischungen und ge-
ben jederzeit gerne Aus-
kunft über alle Rezepturbe-
standteile. Fragen sie un-
sere freundlichen Fachver-
käuferinnen nach der „gol-
denen Rezeptfibel“ mit An-
gaben zu Nährwerten und
Hinweisen für Allergiker, wir
haben keine Geheimnisse!“

„Backen ist unsere Leiden-
schaft - schon in vierter
Generation. Mit unseren
fachkundigen Mitarbeitern
stellen wir nach überliefer-
ten Rezepturen täglich
frisch unsere Backwaren
her.“
(Martin Mahl,
Bäckermeister)

Sie freuen sich auf die Er-
öffnung am Donnerstag, 9.
Juni: die Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter im neuen
[brotblick] des Backhauses
Mahl in Ebingen. Foto: rb

Das neu konzipierte Bäckerei-Konditorei-Café in der Schillerstraße 15 in Albstadt-Ebingen

Am Donnerstag, 9. Juni 2011
öffnet der

Beste Handwerksqualität aus Tradition

BACKHAUS MAHL
seit 1914


