Alles was Sie

wissen sollten. LT

Kontrolliert, in traditioneller Handwerksqualitit hergestellt,
und mit den besten Rohstoffen unserer Region, bieten wir
Thnen auch ein Produktsortiment in Bioland-Qualitit an.

Bioland ist der grofte dkologische Anbauverband in Deutschland,
mit den strengsten Richtlinien fiir die kologische Produktion.

Bioland -Richtlinien verlangen, Lebensmittel so naturnah und natir-
lich wie mdglich zu erzeugen, um produktionsbedingte Rickstande in
den Verkaufsprodukten zu vermeiden.

Bioland is: regional. Die Erzeugergemeinschaft rebio GmbH erfasst
das Getreide ihrer Mitgliedsbetrieben im Stidwesten von Baden-Wrt-
temberg. Durch gleichzeitige Qualitdtskontrollen ist sie in der Lage, uns
zuverldssig mit einem Vollsortiment an qualitativ hochwertigen regiona-
len Bioland-Backrohstoffen zu beliefern.

Bioland rontrotiiert. RegelmaBige jahrliche Kontrollen auf allen
Ebenen der Erzeugung und Verarbeitung vom Bioland-Landwirt bis zur
Ladentheke durch unabhdngige, staatlich anerkannte Kontrollstellen.

Bioland ist anders. Bio ist nicht gleich Bio. Die EU-Bio-Richtlinien

bieten einen Grundstandard fur Bio-Ware. Aber Bioland geht weiter
- das heif3t: konsequente &kologische Landwirtschaft nach strengsten
Richtlinien.

Bioland ist vertrauen. Seit vielen
Jahren bekommen wir unser

Bio-Getreide direkt vom Bauernhof '
der Familie Schaut in Wilflingen geliefert. {4
Die Familie Schaut begleitete uns auf

dem Weg der Umstellung auf Bioland.
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seren Bioland-Produkten erfahren Sie
il' Info-Broschire, die in unseren
aften fUr Sie zur Einsicht ausliegt.
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Sie haben Fragen
oder Anregungen zu
unseren Produkten?

Wir sind personlich fur Sie da.
Unsere Erndhrungswissenschaftlerin
Nadine Dopfer geht schnell und umfassend
auf lhre Fragen und Anregungen ein.

Martin Mahl Yvonne Mahl

Kontakt: 07573 - 95470, info@backhaus-mahl.de
Lagerstr. 18, 72510 Stetten a. k. M., www.backhaus-mahl.de

,Allergisch auf

bestimmte Inhaltsscoffe SReZieu )

iir unsere Kunden mit
Diabetes, Laktose-, Fruktose- oder
Hefeintoleranz.

in Lebensmitteln zu reagieren,
bedeutet nicht auf unsere
leckeren Backwaren

verzichten zu miissen,
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fruktosefrei,

Marktbrot - Weizenmischbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Natursauerteig
(Wasser, Roggenmehl), Roggenmehl, Hefe,
Meersalz, Kartoffelflocken,

Buttermilchpulver.

Bio-Dinkel-Netzlaible
Dinkelbrot

Zutaten: Dinkelmehl Type 630%, Wasser,
Quark*, Dinkelsauerteig (Dinkelvollkornmehl*,
Wasser), Meersalz, Hefe.

Bauemlaible nach Holzofenart
Weizenmischbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Natursauerteig (Wasser,
Roggenmehl), Roggenmehl, Meersalz, Butter-
milchpulver, Hefe, Backmittel (Weizen-
kleber, Weizenvollkornmehl).

St. Gaﬂer‘Art - Weizenmischbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Natursauerteig
(Wasser, Roggenmehl), Dinkelmehl,
Roggenmehl, Meersalz, pflanzliches Ol
(Rapsal), Kartoffelflocken, Buttermilch-

pulver, Backmittel (Weizenkleber,
Weizenvollkornmehl), Hefe.

Bio-Sonnenblumenkruste
Weizenmischbrot

Zutaten: Wasser, Weizenmehl Type [050%,
Sonnenblumenkerne* (8%), Natursauerteig
(Roggenvollkornmehl* Wasser), Roggenmehl
Type 1150%, Weizenflocken*, Meersalz, Hefe.

Albler - Weizenmischbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Natursauerteig
(Wasser, Roggenmehl), Roggenmehl, Meersalz,
Buttermilchpulver, Hefe, Backmittel
(Weizenkleber, Weizenvollkornmehl).

Heuberger Landbrot
Weizenmischbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Natursauerteig
(Wasser, Roggenmehl), Dinkelmehl, Roggenmehl,
Hefe, Meersalz, pflanzliches Ol (Rapsol), Kartoffel-
flocken, Buttermilchpulver, Backmittel (Weizen-
kleber, Weizenvollkornmehl).

Bioland

Bioland

Soft-Kise-Mahli

Weizenbrdtchen

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Hefe, Edamer (48%
F.iTr), Butter, Volimilchpulver, Meersalz, Backmittel
(Weizenkleber, Weizenvollkornmehl).

Goldknuspetle - Weizenbrstchen

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Weizenvollkornschrot,
Kurbiskerne, Sonnenblumenkerne, Backmittel
(Weizenkleber, Weizenvollkornmehl), Natur-
sauerteig (Wasser, Roggenmehl), Hefe, Meersalz,
Backmittel (Weizenkleber, Weizenmehl, Mehlbehand-
lungsmittel: Ascorbinsdure, Enzyme), Weizengluten.

Seele - Weizenmischbrétchen

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Dinkelmehl,
Backmittel (Weizenkleber, Traubenzucker,
Weizenmehl, Weizenkeime, Weizenmalzmehl,
Enzyme, pflanzliches OI, Mehlbehandlungsmittel:
Ascorbinsdure), Meersalz, Hefe, Kimmel.

fir diabetiker,

Bio-Saatenvollkornbrot
Vollkornbrot

Zutaten: Wasser, Natursauerteig (Roggenvoll-
kornmehl*, Wasser), Weizenschrot*, Roggen-
vollkornflocken*, Weizenvollkornflocken®, Son-
nenblumenkerne*, Hefe, Sojaschrot*, Leinsaat¥,
Meersalz, Hafervollkornflocken*, Kirbiskerne*.

Bio-Dinkel-Vollkornbrot

mit Goldkeimlingen

Zutaten: Dinkelvollkornmehl*, Wasser,
Dinkelsauerteig (Wasser, Dinkelvollkornmehl*)
Dinkelkeimlinge*, Hefe, Meersalz.

Bio-Dinkel-Annodazuma(h)l
Dinkelbrétchen

Zutaten: Dinkelmehl Type 630%, Wasser,
Dinkelvollkornmehl*, Dinkelsauerteig (Wasser,
Dinkelvollkornmehl*), Dinkelkeimlinge*, Quark*,
Meersalz, Hefe, Guarkernmehl*, Gerstenmalz*,
Acerolapulver*,

laktosefreli,

Bio-Dinkel-Vollkornbrot

mit Goldkeimlingen

Zutaten: Dinkelvollkornmehl*, Wasser,
Dinkelsauerteig (Wasser, Dinkelvollkornmehl*)
Dinkelkeimlinge*, Hefe, Meersalz.

Knusperknorzen - Weizenbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Meersalz, Sesam,
Leinsaat, Sonnenblumenkerne, Backmittel (Weizen-
kleber, Traubenzucker, Weizenmehl, Weizenkeime,
Weizenmalzmehl, Enzyme, pflanzliches Ol, Mehl-

behandlungsmittel: Ascorbinsdure), Sojaschrot,
Roggenmalzmehl geréstet, Weizengluten, Hefe.

Bio-Saatenvollkornbrot
Vollkornbrot

Zutaten: Wasser, Natursauerteig (Roggenvoll-
kornmehl*, Wasser), Weizenschrot*, Roggen-
vollkornflocken*, Weizenvollkornflocken*, Son-
nenblumenkerne*, Hefe, Sojaschrot*, Leinsaat¥,
Meersalz, Hafervollkornflocken*, Kirbiskerne*.

Knorzen - Weizenbrot

Zutaten: Weizenmehl, Wasser, Meersalz,
Backmittel (Weizenkleber, Traubenzucker,
Weizenmehl, Weizenvollkornmehl, Weizen-
keime, Weizenmalzmehl, Enzyme, pflanzliches
Ol, Mehlbehandlungsmittel: Ascorbinsiure),
Hefe.

Bio-Sonnenblumenkruste

Weizenmischbrot

Zutaten: Wasser, Weizenmehl Type [050%,
Sonnenblumenkerne* (8%),

Natursauerteig (Roggenvollkornmehl*, Wasser),
Roggenmehl Type |150%, Weizenflocken*,
Meersalz, Hefe.

Bio-Opa August
Weizenmischbrot mit Dinkelmehl

Zutaten: Wasser, Weizenmehl Type [050%,
Roggenmehl Type [150% Quark*,
Dinkelmehl Type 630%*, Meersalz, Hefe.

*aus dkologischer Landwirtschaft DE-OKO 006

Bioland

hefefrei,

Heuberger‘Bio‘Roggen
Roggenbrot

Zutaten: Roggenmehl Type 1150%
Wasser, Meersalz.

kontrolliert,

Bio-Feinschmecker Saftkorn
Roggenmischbrot

Zutaten: Wasser, Roggenmehl Type |150%,
Weizenmehl Type 1050%, Sonnenblumenkerne¥,
Weizenvollkornflocken*, Weizenschrot*,
Sojaschrot*, Leinsaat*, Roggenvollkornflocken*,
Meersalz, Hafervollkornflocken®, Hefe, Kirbiskerne*.

Bio-Dinkel-Annodazuma(h)l
Dinkelbrétchen

Zutaten: Dinkelmehl Type 630%, Wasser,
Dinkelvollkornmehl*, Dinkelsauerteig (Wasser,
Dinkelvollkornmehl*), Dinkelkeimlinge*, Quark*,
Meersalz, Hefe, Guarkernmehl*, Gerstenmalz*,
Acerolapulver*,

Bio-Sonnenblumenkruste
Weizenmischbrot

Zutaten: Wasser, Weizenmehl Type [050%,
Sonnenblumenkerne* (8%), Natursauerteig
(Roggenvollkornmehl*, Wasser), Roggenmehl
Type 1150%, Weizenflocken*, Meersalz, Hefe.

Heuberger-Bio-Roggen
Roggenbrot

Zutaten: Roggenmehl Type 1150%,
Wasser, Meersalz.
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in traditioneller Handwerksqualitit hergestellt, und mit den besten
Rohstoffen unserer Region - bieten wir Thnen auch ein Produktsor-
timent in Bioland-Qualitit an.

. Bio-Dinkel-Vollkornbrot
Bioland . . .
mit Goldkeimlingen

Zutaten: Dinkelvollkornmehl*, Wasser,
Dinkelsauerteig (Wasser, Dinkelvollkornmeh!*)
Dinkelkeimlinge*, Hefe, Meersalz.

100% DINKEL

Bio-Saatenvollkornbrot
B 7o llkornbrot

Zutaten: Wasser, Natursauerteig (Roggenvoll-
kornmehl*, Wasser), Weizenschrot*, Roggen-
vollkornflocken*, Weizenvollkornflocken®, Son-
nenblumenkerne*, Hefe, Sojaschrot®, Leinsaat¥,
Meersalz, Hafervollkornflocken®, Kirbiskerne*,

. Bio-Dinkel-Netzlaible
Bioland .
Dinkelbrot

Zutaten: Dinkelmehl Type 630%, Wasser,
Quark*, Dinkelsauerteig (Dinkelvollkornmehl*,
Wasser), Meersalz, Hefe.

Bio-Opa August

Weizenmischbrot mit Dinkelmehl

Bioland

Zutaten: Wasser, Weizenmehl Type 1050%,
Roggenmehl Type [150% Quark*,
Dinkelmehl Type 630%* Meersalz, Hefe.




